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Requerimientos conservas carnicas.
Integracion en HACCP. Normativa de cierres y
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9CFR 417.2 (b) Plan APPCC

En este punto se establecen 9 categorias de proceso:

( ) Slaughter--all species / Sacrificio — todas las especies
01.
Introduccién Raw product—ground / Producto crudo - No intacto
> < Raw product--not ground / Producto crudo - Intacto
02.
Legislacion Thermally processed--commercially sterle / Procesados
| especifica ) Térmicamente - comercialmente estériles
4 N\
03. Not heat treated--shelf-stable / Sin Tratamiento Térmico - Estables
9CFR 431 en Estanteria
> < Heat treated--shelf-stable / Tratados Térmicamente - Estables en
04 Estanteria
Situacion
L cEll ) Fully cooked--not shelf-stable / Totalmente Cocido- No estable en
Estanteria

Heat treated but not fully cooked--not shelf-stable / Tratamiento
térmico pero No Cocidos Completamente, No Estables en
Estanteria

Product with secondary inhibitors - not shelf stable.
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»*

Hazard

CATEGORIAS DE PROCESO Y HACCP ° ianes o)

# W

(" h Critical
PCC
Introduccion . . .~ .
L y Serd necesario disefiar e implementar un
() plan HACCP individualizado para cada una de
Legislacion las categorias de proceso a las que
| especifica ) pertenezcan los productos elaborados por el
( ) PCC establecimiento
03.
9CFR 431
\, /
4 N
04. . .
Situacion Varios productos pueden pueden integrarse en
| acwal un unico plan APPCC si pertenecen a una sola

PCC ’ categoria de proceso de acuerdo con 417.2 (b)

siempre que los peligros, puntos de control
criticos, limites criticos y los procedimientos a
aplicar por parte de la empresa sean iguales.
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Normativa EEUU

CFR (Codigo de regulaciones federales) Capitulo 9

p \ Parte 431 (431.1 - 431.12)
01. T N N ”
Introduccién Thermally processed, commercially sterile products
\_ y, https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-
4 N\ idx?S1D=0364b1b8131€21c819ec260c12cabae8&mc=true&node=pt9.2.431&rgn=div5
02.
Legislacion
| Sspecifica FSIS Directive 7530.2 (Rev. 1) 20/08/2018
4 N\
03 hitps://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media file/2020-07/7530.2.pdf
9CFR 431
> <
04, FSIS Directive 7530.1 (Rev 4) 27/09/2018
Si;l::lj:;(;)n hitps://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media file/2020-07/7530.1.pdf
g J

Normativa Espanola
Orden de 4 de Abril de 1995

hitps://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/ordenusa.pdf
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https://www.ecfr.gov/cgi-bin/text-idx?SID=0364b1b8131e21c819ec260c12cabae8&mc=true&node=pt9.2.431&rgn=div5
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.2.pdf
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.2.pdf
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.2.pdf
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.1.pdf
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.1.pdf
https://www.fsis.usda.gov/sites/default/files/media_file/2020-07/7530.1.pdf
https://www.mscbs.gob.es/profesionales/saludPublica/sanidadExterior/docs/ordenusa.pdf
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Andlisis de riesgos 417.2(b)(3) - Integraciéon en HACCP

En el analisis de riesgos que el operador debe llevar a cabo en el marco del

r \ : : .
o1 desarrollo de su sistema APPCC, se deben considerar todos los peligros
Introduccién quimicos, fisicos y bioldgicos que razonablemente puedan ocurrir.
\ Z
4 N\
02.

L:'fp'i';,}?i':a” Los peligros de naturaleza bioldgica podran no ser considerados en el
> < analisis de riesgos en el caso de las conservas carnicas si el
03. establecimiento cumple la normativa establecida en el punto 431 CFR
9CFR 431
\, /
4 N
04.
Situacién
actual
L J

La regulacion de conservas carnicas (parte 431 del CFR) esta basada en la
sistematica APPCC y la aplicacion por parte del operador de las normas
sobre tratamientos térmicos y controles del producto descritas permiten
excluir del analisis de riesgos los peligros de naturaleza bioldgica.
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431.1 Definiciones
431.2 Envases y cierres

( oL A 431.3 Tratamiento térmico
Introduccion 431.4 Factores criticos y aplicacién del programa de
> < tratamiento
Legi(s)lza.cic’)n 431.5 Operaciones en el drea de fratamiento térmico
> sspectica < 431.6 Equipos y Métodos para sistemas de tfratamiento con
03, calor
CFR431 431.7 Registros de tratamiento y produccién
’ 04, < 431.8 Revision y mantenimiento de registros
Situacion 431.9 Desviaciones del tratamiento
L J

431.10 Inspeccion de productos terminados
431.11 Personal y formacion
431.12 Procedimiento de retirada
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MIMNISTERIO
DE 3AMNIDRL

03.9CFR 431 431 CFR

431.1 Definiciones

Producto enlatado (Canned product). producto
alimenticio cdrnico con actividad de agua superior a
0,85 que recibe tratamiento térmico antes o después de
ser infroducido en un envase cerrado herméticamente.

Esterilidad comercial (Commercially sterile): El estado
obtenido mediante la aplicacion de calor suficiente, por
si solo 0o en combinacidon con ofros ingredientes y o
tratamientos, para mantener al producto libre de
microorganismos  capaces de  desarrollarse  en
condiciones de no refrigeracion (por encima de 10°C) en
las que se pretende mantenerlo durante su distribucion y
almacenamiento.
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4 N
01.
Introduccion
\_ )
4 N
02.
Legislacién
especifica
\_ )
4 N
03.
9CFR 431
\, y,
4 N
04.
Situacidn
actual
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MIMNISTERIC
DE SAMIDAD

431.2 Envases y cierres

é )

e Forma y contorno no se ven
afectados después del
llenado y el cerrado. No se
deforma ante una presién
mecanica externa de hasta
0,7 kg/cm?

03.9CFR 431

e (latas y envases de vidrio)

Envases

e Forma y contorno no se ve
notablemente afectado
después del llenado y
cerrado a temperaturay
presion atmosférica
normales. Puede deformarse
bajo presiéon mecanica
externa inferior a 0,7 kg/cm?

431 CFR

é )

¢ Forma y contorno quedan
notablemente afectados
después del llenado y el
cerrado por el producto que
contienen

Envase

HD[E

Experto en cierres: individuo identificado por el

establecimiento como persona formada para realizar
examenes especificos de la infegridad de los envases.
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01.
Introduccion

\ 7
( )
02.
Legislacién
especifica

Y
J

03.
9CFR 431

>¥<
04.
Situacidn

actual
. _J

431.2 Envases y cierres

1. Examen y limpieza de los envases vacios

e Comprobacion mediante plan de muestreo estadistico la
integridad y la ausencia de defectos de envases vacios,
cierres y material enrollable.

e Manipulacidon y almacenamiento de forma que se evite la
suciedad y el deterioro que pudieran afectar a la condicion
hermética del envase cerrado.

e Limpieza de los envases rigidos inmediatamente antes del
llenado para evitar la incorporacion de materias extraias
en el producto terminado.
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431.2 Envases y cierres

4 A Dobles costuras Inicio
01L. » Examenes
Introduccion . |
L ) visuales para identificar Reajustes
4 A fugas u otros
02. defectos .
Legislacidn 30 minutos
especifica
( Y 2. Examen del cierre
03. de envases rigidos |
9CFR 431 (Iatas)
>;<
04.
Situacién
actual -
L ) Inicio

Exdmenes

i Reajuste
destructivos Dobles costuras

Min 4 horas
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431.2 Envases y cierres

Sellado ,
(" N Se llevaran a cabo
01. antes y después de
Introduccién = . las operaciones de
L ) ok Ex.amelnes Envase completo tratamiento térmico y
4 N\ visuaies para identificar con la suficiente
,02' . fugas u otros frecuencia para
Leglsla;.lon defectos garantizar un cierre
especiiica evidentes adecuado.
f ) :
03 2. Examen del cierre
9CFR 431 _para envases
semirrigidos y flexibles
e .
>—< (cierres por calor)
04.
Situacién
actual
\_ J Después del

tratamiento

térmicoy al

menos cada 2
horas

Integridad de los
envases

Examenes fisicoS G
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03.9CFR 431
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L Via “chat” con el término “PREGUNTA.”
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01.
Introduccion

\ 7
( )
02.
Legislacién
especifica

N
J

03.
9CFR 431
>;<

04.
Situacion

actual

\. J

431.2 Envases y cierres

3. Codificacion de los envases

Cada envase se marcara con un codigo de
identificacion permanente y legible: cddigo del
producto, dia y afio en el que ha sido envasado.

* Debe reducirse al minimo la acumulaciéon de envases en cintas
transportadoras

* Tiempo maximo entre el cierre y el inicio del tratamiento
térmico: 2 horas.
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GOBIERNOG
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MIMNISTERIC

DF SANIDAD 03.9CFR 431 431 CFR

431.3 Tratamiento térmico

0

\
7

01.
Introduccion

02.
Legislacién
especifica

Z
<

El establecimiento dispondra de un programa de
tratamiento para cada uno de los productos
carnicos envasados.

Y

03.
9CFR 431

I\

Y~

04.
Situacidn
actual

AL

J/

Programa de tratamiento: el tratamiento térmico vy todos
los factores criticos especificados para un producto
enlatado concreto requeridos para lograr su estabilidad a
temperatura ambiente.

Tiempo - Temperatura
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431.3 Tratamiento térmico

( \ Entrega de informacion de tratamiento
01.
Introduccion
\ ) . . oo ° °
(0 ) Disponibilidad de la lista de programas de tratamiento vy
Legislacion cualqguier informacion aplicable como los factores criticos.
especifica )
4 N\
03. .. s o7
9CFR 431 El establecimiento mantendra la documentacion
> < acreditativa de |a autoridad de tfratamiento en la que basan
04. los distintos programas.
Situacién
actual
L J
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431.4 Factores criticos en la aplicacion del programa de
tratamiento

e )
01.
Introduccién . .
L y Ejemplos de factores criticos en los
( 02 A programas de tratamiento
Legislacién

El establecimiento estd

especifica £ :
L ') | Peso maximo de Illenado o peso escurrido obligado a medir,

( \ . . . 7 .
Distribucion de piezas en el envase controlar y registrar los
03.
9CFR 431 Orientacion del envase durante el factores criticos
> < tratamiento térmico especificados en el
04 Formulacién del producto programa de
Situacion tratamiento
actual pH
. y,

Porcentaje de sal
Nivel de nitritos (ppm)
Aw
Viscosidad del producto
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431.5 Operaciones en el area de tratamiento

térmico
4 ™
01. Informacion de tratamientos. Se colocardn carteles informativos en un
Introduccién lugar visible cerca del equipo de fratamiento térmico en el que
\ y consten los procedimientos operativos y las temperaturas iniciales
4 o ) minimas de los productos
Legislacién
especifica T NN \‘
Y N e, )
r ) Indicadores de tratamiento y control del movimiento de productos de  —==“==—=
03. las calderas. " il
9CFR 431
\, /
4 <
04.
Situacion N . y .
actual Comprobar temperatura inicial antes del tratamiento termico
. y,

Medida de pH. Se utilizardn métodos potenciométricos =
utilizando instrumentos electronicos para determinar el pH .

cuando se haya especificado un valor maximo como factor
critico en un programa de tratamiento v
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431.6 Equipos y métodos para sistemas de
tratamiento con calor

r N\ INSTRUMENTOS Y CONTROLES COMUNES A DIFERENTES
oL SISTEMAS DE TRATAMIENTO TERMICOS
Introduccion
% ) 1. Dispositivos indicadores de temperatura (T° real dentro de Ia
() caldera)
Legislacion » Termdmetros de mercurio de vidrio
especifica
e < = Oftros dispositivos como detectores de temperatura por
03. resistencia
ICFR 431 » Se calibrard al menos una vez al ano para determinar su
> < precision
o 2. Dispositivos registradores de temperatura/tiempo. Registro
actual permanente de temperaturas. Cuando se compare con el dispositivo
\. J indicador de temperatura de precision conocida, la desviacion de este

registrador serd < 0,5°C.

= Disposifivos de tipo grdfico: con escala operativa de no mds de
del12°C/cm vy frecuencia de registro igual o inferior a un minuto.

» Oftros dispositivos no grdficos



OECPANA D SanDAD 03.9CFR 431 431 CFR

431.6 Equipos y métodos para sistemas de
tratamiento con calor

( N iador de calor
oL Existen diferentes fipos de ouar o S | o monemns
Introduccidn autoclaves < ’—\\_V—'&r_"__"r— == | v _.33..;:“:::@
\_ ) . . \ ~— Entrada de aire comprimido
~ 3 Horizontales o verticales en \ S
] 02. funcidon de su posicion de e e 0 enstrius i
egislacion \ . lustar i rive
especifica carga \ O
7 <\ Conﬂnugs O d]sconﬂnugs en Figura 3.4 Autoclave con pulverizacién de agua.
9c::2;31 funcion de si el tratamiento
se opl!c_o por Iq’res o de
>—<0 forma ininterrumpida
4.
Situacion AQua, vapor o mixtas: en
el funcidn del medio usado

para fransmitir el calor
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431.6 Equipos y métodos para sistemas de
tratamiento con calor

r 2 3. Mantenimiento del equipo
01. ~
Introduccion = Al menos una vez al ano,
> < » Regqistros de todos los elementos de mantenimiento que
Legi(s)lza.cic’)n puedan afectar a la idoneidad del fratamiento térmico .
especifica
4 ) 4. Refrigeracion de los envases y agua de refrigeracion
03. , . Ny
9CFR 431 » Se empleard agua potable para la refrigeracion.
\ /
( )

" 5. Manejo postratamiento de los envases

Stuacion » Se manipulardn de forma que no se produzcan dafos en el
\. J drea de cierre hermético. Los envases no permanecerdan

inmovilizados sobre cintas transportadoras en movimiento.

» Todo el equipo de manejo de los envases después del
tratamiento debe mantenerse |limpio para evitar la
acumulacion de microorganismos sobre las superficies de
contacto.
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03.9CFR 431

431.7 Registros de tratamiento y produccion

Informacion
obligatoria de
tratamientoy

produccion

+

431 CFR

(

\.

Otra informacién en
funcion del tipo de

mixtas)

\

tratamiento (vapor, agua,

J

/

\_

Fecha de produccién
Nombre y tipo del producto
Cddigo del envase
Tamano y tipo de envase

Programa de tratamiento
incluyendo la temperatura minima
inicial
Medidas relativas al control de los

factores criticos.

\

J
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MIMNISTERIO
DE SAMIDAD

431.8 Revision y mantenimiento de registros

03.9CFR 431

REVISION Y
MANTENIMIENTO DE
REGISTROS

DESCRIPCION

Registros de tratamientos

Los graficos de los dispositivos registradores de
T2/T se identifican mediante la fecha de
producciodn, el codigo del envase y otros datos
que se estimen necesarios

431 CFR

Cada anotacion en el registro se hace en el
momento en el que ocurra el hecho especifico

El establecimiento verifica los registros
asociados al proceso de tratamiento no mas
tarde del dia laborable siguiente al del
tratamiento y produccién

Existen sistemas de registro y de control
automaticos que cumplen con los requisitos

Registros de cierre de
envases

Los registros de los exdmenes especifican:
codigo de los envases, fecha, hora, medidas
obtenidas y cualquier medida correctora tomada

El experto en cierres firma o marca sus iniciales
en los registros y se verificar por otra persona
del establecimiento no mas tarde del dia
laborable siguiente al de la produccidn real

Conservacion de registros

Todos los registros deberan ser
conservados en el establecimiento
(incluyendo los de |a parte 431.6)
durante un plazo no inferior a 1 afio
y durante 2 aios adicionales mas se
conservaran accesibles para

ponerlos al servicio de los

inspectores en no mas de 3 dias

laborables

Distribuciéon del producto

Registros que identifiquen la distribucion inicial
del producto terminado de forma que sea
posible la separacién de lotes en caso necesario




E %{. csve meme 03. 9CFR 431 431 CFR
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431.9 Desviaciones del tratamiento

Tratamiento real sea inferior al programa de tratamiento o no

4 N\ , P
oL se cumpla algun factor critico
Introduccion
L ) 4 )
(0 Obligacion de que el establecimiento elabore un
Legislacion programa de control de calidad que aplicara cuando se
especifica Y .
> > produzca una desviacion del tratamiento.
03, - y,
9CFR 431 ) . . . ) o
\ b Archivo de desviaciones de tratamiento : cada desviacion se
04. registrard de forma individualizada e incluird la informacion
S';if;;‘l’” relativa a registros de fratamiento y produccion, acciones
\ J correctoras tomadas, procedimientos y resultados de Ia

evaluacion y el destino del producto final.
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03.9CFR 431

431.10 Inspeccion de productos terminados

431 CFR

Las inspecciones de producto terminado se podrdn llevar a cabo a fravés
de 2 vias distintas:

Mediante la aplicacion de un procedimiento documentado
elaborado por la empresa que asegure que solo son puestas a la
venta productos seguros

Mediante la aplicacion de las normas de incubacion descritas en el
punto 431.10

Comprobaciones de

de cada 1000
envases en
caderas continuas

andmalos. Registros con
todos los datos de los
envases incubados

menos el lote del
cddigo implicado

T2 Tiempo de Muestras a incubacion ; s s
. e . . . e Envases anémalos Expedicion
incubacion|incubacion incubar mantenimiento de
registros
Al menos 1 Revision visual de los
envase por cada | envases en incubacién1 | Ante la deteccidn de N
, e o . No se expedira ninguln
lote tratado en | vez al dia notificandose al |envases andmalos se
, . , producto desde el
or~| 210 dias calderas inspector cuando se procederaala .
35+2,82eC . . .. .. establecimiento antes de
(240 horas)| discontinuas o 1 descubran envases retencidn oficial de al

terminar el periodo de
incubacién requerido.
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DEESPANA  DE SAMIDAD 03.9CFR 431 431 CFR

431.11 Personal y formacion

Supervision directa de una persona que tenga los
conocimientos y las competencias adecuadas para
formar a los supervisores de operaciones de enlatado.

431.12 Procedimiento de retirada

Los establecimientos prepararan y mantendran un
procedimiento para la retirada productos.
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04. SITUACION ACTUAL
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L Via “chat” con el término “PREGUNTA.”
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